
Fruit'Elite "Saveurs de Saison" Purée Lucossis

Une expérience surprenante, alliant l’exotisme du lulo, le parfum
floral du coing et la douceur boisée du cassis. Originaire des

Andes, le lulo est un petit fruit rond de couleur orange, dont la
chair rappelle celle de la tomate verte. Ses notes

rafraîchissantes d’ananas et de citron se marient parfaitement à
l’intensité du coing et aux arômes sucrés du cassis. Fruit’Elite

purée « Saveurs de Saison » Lucossis révélera tous ses
arômes, aussi bien dans vos recettes sucrées que salées.   

   

Referenz Verpackung % Zuckerzusatz Pasteurisiert Zusammensetzung Sonderbestellung Bio
 

16161003 NEW 2 X 1 kg 0 %

 Endproukt Rohmaterial 

Haltbarmachung :
- 18°C (0°F)
24 Monate

Auftauen:
Empfohlen: zwischen 0°C und +4°C über 24 h etwa 48/72 h (5 und 20kg).
Auftauen: in warmem Wasser oder in der Mikrowelle (Auftauprogramm).

Lagerung nach dem Auftauen/Öffnen
Zwischen 0°C und+4°C maximal 48h, ausgenommen Kokosnuss, Melone, Papaya: maximal 24 h, Nusspürees: 1 Monat.
Nicht noch einmal einfrieren


























